
Chers Clients,

Nous sommes très heureux de vous accueillir au sein
du Bar La Galerie.

Ici, nous valorisons le savoir-faire français, les produits
régionaux et les saisons. Nous mixons cette approche
avec les savoir-faire des différentes cultures et les
spiritueux en provenance du monde entier. Donner de
la visibilité à des producteurs français, ou voisins
exceptionnels, travailler des produits faits ici aux Cures
Marines, chercher l’authenticité gustative, proposer
des mocktails aux saveurs naturelles, autant
d’engagements qui ont façonné cette carte.

Nous vous souhaitons un agréable et mémorable
moment à nos côtés.

L’équipe du Bar.



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

COCKTAILS · 19

Kandinsky
Vodka C’est Nous, kalhua, jus de citron, sirop de sucre, orange

Warhol
Bourbon, amaretto, kalhua, jus de citron, chantilly

Hodgkin
Gin C’est Nous, aperol, jus de citron vert, sirop de sucre, jus d’ananas, 
feuilles de sauge

Frida Kalho
Mezcal, gingembre frais, jus de citron vert, sirop de sucre, ananas

Kramskoï
Vodka Mamont, cidre de glace, guignolet, jus de citron vert, caramel, 
ginger ale

Monet
Cognac Hennessy, caramel, citron vert, amaretto, banane

COCKTAIL D’EUGÈNE · 25

Calvados Vénérable Groult, sirop caramel beurre salé, citron, thé des 
Cures Marines, espuma cidre

SIGNATURE

MOCKTAILS · 14

Segall
Gin & bitter sans alcool JNPR, sirop de piment, jus de citron

Tiwari
Gin sans alcool, botaniste, jus de citron, jus de pamplemousse, sirop de 
baie de Timut, tonic hibiscus

Kusama
Martini blanc sans alcool, infusion thé menthe, jus de citron, sirop 
gingembre

Van Gogh
Jus de carotte, jus de pomme, jus de tomate, blanc d’œuf, jus de 
citron, sel de céleri

Cocktail du moment · 19
Laissez-vous guider par vos envies ou laissez libre cours à l’imagination 
de notre équipe !



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

CHAMPAGNES

Nos Champagnes (75cl)

Laurent Perrier Brut 90

Laurent Perrier Rosé 120

Nos Champagnes Millésimés & Prestige (75cl)

Laurent Perrier Cuvée Grand Siècle 254

Laurent Perrier Brut Millésimé 2008 120

« Dans un premier temps », Dhondt Grellet 135

« Les terres fines, Blanc de Blancs » 1er Cru, Dhondt Grellet 145

Laurent Perrier Blanc de Blancs 196

« Cramant, Blanc de Blancs », Dhondt Grellet 230

Nos Champagnes en demi-bouteille (37,5cl)

Laurent Perrier Brut 55

Nos Champagnes à la coupe (12cl)

Laurent Perrier Brut 19

Laurent Perrier Rosé 25

Notre sélection de vins

Vins blancs 15cl 37,5cl 75cl

Chablis AOP domaine Brocard 13 36 52

Sauternes AOP Château de Mayne 12 65

Pouilly Fumé domaine Veneau 12 34 50

Arbois, domaine Fumey Chatelain 11

Vins rouges

Crozes-Hermitage AOP Signature 12 41

Haut-Médoc La Demoiselle d’Haut-Peyrat 14 34 55

Corbière, domaine de la Cendrillon – Inédite 11

Vins rosés

La Vie en Rose, Château Roubine 11 50

Rosé d’une Nuit, La Coste Bio 9 42



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

CIDRES & POIRÉS

Nos bières Bio locales

La Fiancée du pirate, Irish Pale Ale (33cl) 8

La Tempête normande, Indian Pale Ale (33cl) 8

La Reine des Plages (33cl) 8

L’Impératrice, Russian Imperial Stout (33cl) 12

BIÈRES

Heineken (33cl) 8

Hoogarden blanche (33cl) 8

Corona (33cl) 8

Grimbergen blonde (33cl) 8

Heineken 0% alcool 7

APÉRITIFS
Les Gentianes & les Amers (5cl)

Salers 9

Suze 9

Picon 9

Campari 9

Apérol 9

Les Anisés (4cl)

Pastis 51 9

Ricard 9

Absinthe Pernod 9

Les Portos, Vermouth & Quinquinas (7cl)

Porto Sandeman Ruby 12

Porto Sandeman Vintage 2005 28

Porto Andersen Dry White 12

Porto Andersen Tawny 12

Porto Sandeman White 12

33cl 75cl

Cidre bouché, Dupont 10

Cuvée Colette, Dupont 38

Cuvée Réserve, Dupont 34



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

Les Liqueurs (5cl)

Bailey’s 12

DOM Bénédicte 12

Chartreuse Verte 14

Cointreau 10

Grand Marnier Cordon rouge 12

Drambuie 14

Southern comfort 12

Get 27 & Get 31 10

Kahlua 12

Manzana 10

Limoncello 10

Guignolet 10

Chambord 14

St-Germain 14

Liqueurs Joseph Cartron
Fraise, Framboise, Cherry Brandy, Mandarine, Cassis, Mûre, Violette, Pêche, 
Amaretto, Cacao

9

Les Whiskies (5cl)

BLENDED & SCOTCH WHISKY

Chivas 12 ans 21

Johnnie Walker Red Label 12

Johnnie Walker Black Label 16

Johnnie Walker Blue Label 60

Monkey Shoulder 18

SPEYSIDE

Glenfiddich 12 ans 18

Glenfiddich 18 ans 28

Cardhu 12 ans 18

Antica Formula 1 15

Pommeau de Normandie 12

Mattei Cap Corse 12

St-Raphaël 12

Dubonnet 12

Lillet blanc – rouge – rosé 12

Dolin blanc – rouge 12

Martini bianco – rosso – rosato – rubino 12

Noilly Prat 12

Jerez Tio Pepe 12



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

BOURBON & TENNESSEE WHISKY

Jack Daniel’s 14

Bulleit Bourbon 16

Four Roses 14

Woodford Reserve
18

CANADIAN WHISKY & RYE

Canadian Club 15

Crown Royal 22

Bulleit Rye 22

Hudson Manhattan Rye
26

IRISH WHISKEY

Jameson 15

Bushmill’s 12

WHISKY JAPONAIS

Nikka coffey grain 22

Yamazakura 20

MALT FRANÇAIS

Guillon maturé en fût de Champagne 24

Guillon maturé en fût de Banyuls 24

Guillon maturé en fût de Sauternes 24

Cragganmore 12 ans 18

Knockando Pure single malt 12 ans
17

HIGHLANDS

Dalwhinnie 15 ans 22

Oban 14 ans 24

Glenmorangie 10 ans l’Original 12

Glenmorangie Nectar d’Or 24

MALT DU LOWLAND

Glenkinchie 12 ans 20

MALT DE L’ÎLE D’ISLAY & SKYE

Lagavulin 16 ans 26

Talisker Port Ruighe 20



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

Les Gins (5cl)

Star of Bombay 18

Beefeater 15

Beefeater 24 19

Tanqueray Ten 18

Tanqueray 15

Plymouth 18

Oxley 18

Dodd’s 18

ÉCOSSE

Hendrick’s 18

FRANCE

Generous 18

Gin Normand | C’est Nous 18

Gin Normand | C’est Nous – Fusion Framboise & Hibiscus 14

Gin Normand | C’est Nous – Fusion Rhubarbe & Menthe 14

Gin Normand | C’est Nous – Fusion Abricot & Romarin 14

Mistral 18

BELGIQUE

Copperhead 18

ALLEMAGNE

Monkey 47 18

JAPON

Ki No Bi 23

ESPAGNE

Mare 18

Les Rons, Rhums & Cachaça (5cl)

RONS & CACHAÇA

Bacardi Carta Blanca, Puerto Rico 12

Havana Club 3 ans, Cuba 12

Havana Club 7 ans, Cuba 16

Ron Zacapa 23 ans, Guatemala 22

Ron Zacapa XO, Guatemala 38

ANGLETERRE

Bombay Sapphire 15

Bombay Sapphire édition limitée « Jardin Anglais » 16

Bombay East 17



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

Les Vodkas (5cl)

FRANCE

Grey Goose 18

Vodka Normande | C’est Nous 16

RUSSIE & SIBÉRIE

Mamont 22

Taiga Shtof 24

POLOGNE

Belvedere 19

Les Tequilas & Mezcal (5cl)

Patron Silver 18

Tequila 1800 Anejo 18

Don Julio Reposado 22

Don Julio 1942 40

Les Eaux de vie & Digestifs (5cl)

CALVADOS

Michel Huard 1997 29

Christian Drouin 1993 36

Christian Drouin 1987 48

Lecompte Pays d’Auge 25 ans 44

Dupont Millésimé 1980 35

Dupont Rum Caroni Cask Finish 20

Groult 8 ans 18

Groult Le Vénérable 30

Groult Ancestrale 60

Saint Teresa 1796, Venezuela 30

El Dorado 12 ans, Guyane britannique 18

Cachaça Sagatiba, Brésil 12

Angostura 1919 18

Millionario 15 ans 20

Botran 15 ans 14

Botran rare blend French cask finish 35

RHUM AGRICOLE DE MARTINIQUE

Saint James blanc 11



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

COGNACS

Hennessy VS 18

Hennessy Richard
Dégustation : 2,5cl

150
75

Hennessy Paradis
Dégustation : 2,5cl

150
75

Rémy Martin VSOP 20

Mercier Grande Champagne XO 26

Mercier Grande Champagne Extra 24

Très vieux Cognac Marange Fins Bois 1988 45

Très vieux Cognac Marange Grande Champagne 1990 45

ARMAGNACS

Château de Laubade Célébration 1986 34

Château de Laubade Collection 1960 62

Château de Laubade Brut de fût 1975 58

EAUX DE VIE DE FRUITS

Poire William’s Morand 15

Kirsch Morand 15

Mirabelle Morand 15

Vieille prune du Breuil 15

Jus de fruits & Soft drinks

Jus de fruits frais

Orange 9

Citron 9

Pamplemousse 9

Jus & Nectars de fruits artisanaux

Pomme à cidre, Domaine Pacory (30cl) 7

Poire à queue, Domaine Pacory (30cl) 7

Alain Milliat (33cl)

Pêche blanche, Abricot, Fraise, Tomate rouge, Ananas, Passion, Mangue

9

Camus 6 ans 16

Camus 18 ans 29

Camus Rareté 69

CALVADOS DOMFRONTAIS

Pacory Domfrontais hors d’âge 26

Pacory Domfrontais 20 ans 35



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

Sodas & Eaux

Boissons chaudes

Cafés ILLY

Expresso Grand Cru 5

Double expresso 7

Café Cappuccino 7

Café Macchiato 5

Café Latte Macchiato 7

Chocolat chaud Monbana 7

Notre gamme de thés en vrac

Thé vert Bio Signature des Cures Marines

Sur une base de thé vert Sencha chinois et de thé blanc Mao Feng. Parfumé de 
jasmin, basilic, citron, pomme, rose et bleuet.

7

Thé vert de Trouville-sur-Mer, thé « Made in France »

Les notes fraîches d’agrumes qui explosent en bouche évoquent la douce sensation 
que l’on ressent à Trouville, celle de respirer, tout simplement.

7

De la Maison « Gourmandises à Volon’thé »

Thé vert Cerise & Rose, effet relaxant

Parfumé à la cerise du Japon et de subtiles pétales de roses

7

Thé vert Lung Ching, effets drainants et antioxydant

Tonifiant, d’une finesse incomparable, goût très frais

7

Coca Cola, Coca Cola Zéro (33cl) 7

Orangina (25cl) 7

Fuzetea pêche (25cl) 7

Oasis tropical (25cl) 7

Schweppes Indian tonic (25cl) 7

Schweppes agrumes (25cl) 7

Limonade (33cl) 7

Red Bull (25cl) 7

Fever-tree Tonic water (20cl) 7

Fever-tree Ginger ale (20cl) 7

Fever-tree Ginger beer (20cl) 7

Perrier (33cl) 6

Vittel (25cl) 5



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

Thé noir Darjeeling Margaret’s Hope, le Champagne du thé

Noble parfum saveur noisette, notes sombres et fruitées

7

Thé noir English Breakfast, une bouffée d’énergie

Composé aromatique parfumé avec un goût épicé

7

Thé noir TarrySouchong, pour les amateurs de thés fumés

Favorise le sommeil, léger, faible en théine, sans amertume

7

Thé noir agrumes, issu des régions les plus prestigieuses de Turquie, Chine, 
Taiwan & Japon

Doux parfums de fraise, papaye et pétales de tournesol

7

Thé noir Boule de Noël

Poire et pain d’épices

7

Infusions

Infusion Rooisbos agrumes, originaire d’Afrique du Sud

Parsemée de morceaux de pamplemousse et d’orange

7

Infusion ananas – épices – noix de coco, effet relaxant 7

Infusion fraise – citron vert, favorise la digestion 7

Infusion fruits exotiques et agrumes, rafraîchissant & tonifiant 7

Infusion de Noël

Orange et amande

7

Thé vert Menthe, effets amincissant et rafraîchissant

Mélange de vraies feuilles de menthe Nanah du Maroc

7

Thé noir Bergamote fleurs bleues, effet énergisant

Parfum de bergamote de Calabre parsemé de fleurs de bleuets

7



Sans glutenVégétarien

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix TTC en euros, service et taxes comprises.

SUR LE POUCE

Côté Mer · 16
Rillettes de maquereau fumé, pickles et pain brioché

Côté Terre · 17
Terrine de canard au Calvados, compotée d’oignons au cidre, compote
de pommes et pickles 

Salade chèvre – miel · 17
Chèvre cendré rôti de la Maison Borniambuc, pousses d’épinards, 
granola de céréales et amandes, compote de pommes, laitue romaine, 
herbes potagères, vinaigrette miel

Burger normand, frites fraîches normandes · 25
Pain burger maison, steak haché race normande, pickles de chou rouge, 
mayonnaise persil, compotée d’oignons au cidre, tomme de vache fermière

DESSERTS

Dessert du jour · 13
Selon l’inspiration du Chef

Paris-Trouville · 15
Un classique à la mode trouvillaise. Pâte à choux, crème noisette, pomme confite

Poire et café · 14
Poire pochée au café et flambée au Calvados Domfrontais, crème de café, 
compotée de poire

Burger végétarien, frites fraîches normandes · 23
Pain burger maison, chou-fleur croustillant, pickles de chou rouge, mayonnaise 
persil, compotée d’oignons au cidre, tomme de vache fermière

Club pastrami, frites fraîches normandes · 24
Pain brioché, pastrami, tomme de vache fermière, sauce moutarde à 
l’ancienne et miel, compotée d’oignons au cidre, roquette

Crab Club, frites fraîches normandes · 23
Pain brioché, chair de tourteau, mayonnaise au persil, pickles de chou rouge, 
zestes de citron, roquette

Chocolin · 15
Croustillant graines de lin, mousse chocolat noir, crémeux chocolat


